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Une première réussie 

Mardi dernier, a eu lieu le 1
er

      

« Relais Hôtelier de 

Largentière » orga-          

nisé par les élèves de 1
ère

 

Professionnelle du lycée hô- 

telier sous la direction de 

leur professeur de Commer-

cialisation et de services Mr 

Vigne et devant un jury de 

professionnels de la restau-

ration. La journée s’est orga-

nisée autour de quatre 

épreuves sportives et profes-

sionnelles sous la forme de 

relais par équipes de trois 

élèves, avec le concours du 

Conseil Général de l’Ardè-

che, et une sono brillament 

animée par Jean-Noël Doco. 

     Etaient également pré-

sents des membres du Con-

seil Général de l’Ardèche, 

Monsieur André, Adjoint au 

maire de Largentière et 

Monsieur Gay, Directeur des 

agences de Largentière et de 

Joyeuse du Crédit Agricole, 

tous partenaires ayant soute-

nu financièrement le projet 

des élèves. 

    Au menu des épreuves : 

réalisation d’une salade de        

fruits (découpe et dressage), 

reconnaissance (visuelle) de 

différents fromages avec le 

concours bon enfant des ha-

bitants de Largentière pré-   

sents sur le marché, course      

de candidats portant des ver-   

res et une bouteille au pla-    

teau dans les ruelles de la      

cité médiévale et une épreu-    

ve de culture générale. 

     Finalement, tous les élè-   

ves, organisateurs et mem-   

bres du jury ont rejoint le    

lycée pour un déjeuner pré-  

paré et servi par la classe de 

Terminale Professionnelle. 
  La remise des prix fut com-

posée de généreusement of- 

ferts par les divers partenai-    

res de la région. 

     Un pari réussi pour cet 

évènement qui a permis de 

faire se rencontrer élèves, 

professionnels et professeurs 

de différents Lycées hôte-  

liers et qui a su mettre en 

valeur   les   compétences, les 

 

 
Des équipes de choc 

connaissances, le savoir-fai- 

re et la cohésion d’équipe   

des élèves. L’équipe 

pédagogique rend plus         

particulièrement   hommage  

à      la       motivation     et 

 l’implication des cinq 

élèves : Aurore Damiens, 

Elise Larrieu-Arguilé, Léa 

Lefèbvre, Léa Rouel et 

Antoine Seignovert. 

      Une initiative ludique 

et originale qui valorise 

publiquement les métiers 
de la restauration, vivement 

la prochaine ! 

 


